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                                           Restauracja Lanse

Kuchnia młodości – smaki, które otwierają serca i sprawiają,

 że czujesz się młodo.
Warszawa, Pl. Konstytucji 1
wejście od ul. Marszałkowskiej 45/49

tel./ fax.:629 78 06/ 0 509 286 524

www.lanse.pl
Zaproszenie do wigilijnego stołu

Czas przedświąteczny zarezerwujmy dla przyjaciół i znajomych.

W ciepłej i miłej atmosferze Świąt Bożego Narodzenia proponujemy Państwu spotkania firmowe przy symbolicznym opłatku i suto zastawionym stole.

Poniżej przedstawiamy asortyment potraw do wyboru w zależności od Państwa sugestii kulinarnych oraz finansowych.

PRZEKĄSKI ZIMNE STOJĄCE NA WIGILIJNYM STOLE LUB BUFECIE:

RYBY:

· carpaccio z tuńczyka błękitnopłetwego z sosem z avocado, kaparami i szalotkami

· róże z marynowanego łososia z sosem musztardowym z pesto i koperkiem

· przysmak ze śledzika holenderskiego z cebulką i kaparami w oliwie z pestek winogron

· kwiat lotosu z ryby maślanej

· tortilla kukurydziana z farszem łososiowo-ryżowym

· tartaletki nadziewane śledzikiem z czerwonym kawiorem

· marynowane ziemniaki ze śledziem, szalotką i ogórkiem kiszonym

· pstrąg faszerowany szpinakiem na sosie porto

MIĘSA:

· pasztet z zająca ze śliwką kalifornijską, pieczony w chlebku razowym

· rostbeef pieczony na liściach rucoli z marynowanymi podgrzybkami

· deski mięs pieczonych:

· schab majerankowy

· boczek mocno czosnkowy

· karkówka w musztardowej skorupce

· półmisek kiełbas myśliwskich z ćwikłą 

· warzywa i pikle

· carpaccio z polędwiczki wołowej z parmezanem

BUFET WYROBÓW WŁASNYCH:


· szynka Podkomorzy – w całości, wędzona 

· szynka szwardzwaldzka

· mięsa pieczone w całości:

· karczek wędzony

· boczek dębowy wędzony

· suche kiełbasy:

· kindziuk

· chorizo

· salami z zielonym pieprzem

· marynaty: papryczki, patisony, szaszłyczki warzywne, dynia w occie, grzybki marynowane, mini kukurydza z suszonymi pomidorami

· kapusta kiszona

· ogórki kwaszone

· buraki ćwikłowe

· chrzan

· pieczywo: chleb wiejski biały, pieczywo razowe i z ziarnami

SAŁATKI:

· meksykańska z kaszą kuskus i grillowanym kurczakiem

· rondo tomate – mozarella z pomidorami i bazylią

· salatka Cezara z owocami morza

· sałatka szopska z kozim serem

· rukola i marynowana cykoria z serami pleśniowymi, orzechami i sosem balsamiczno miodowym

· tradycyjna jarzynowa z jajkami przepiórczymi

· łazanki z makiem i bakaliami

PRZEKĄSKI GORĄCE:

· pierożki z kapustą i grzybami podane z pikantnym barszczykiem czerwonym z orzechami

· kapusta wigilijna

· łosoś pływający na sosie limonkowo-szafranowym z zapiekaną fasolką szparagową

· roladka z polędwiczki wieprzowej nadziewana suszonymi pomidorami, sos porto

     ZUPY:

· aromatyczna zupka borowikowa z łazankami

· barszcz czerwony z uszkami

· norweska zupa rybna

DANIA GŁÓWNE:

· królewski karp smażony na postumencie cytrynowym z kapustą i ziemniakami majerankowymi

· roladki z pangi radziewane szpinakiem w sosie szafranowym, ryż dziki, warzywa blanszowane

· grillowane pstrągi zapieczone masłem czosnkowym, ziemniaki w folii, duszony szpinak z czosnkiem

· rolada z szynki w sosie grzybowym, kluski śląskie, kapusta modra 

· polędwiczki wieprzowe z sosem borowikowym, kopytka majerankowe, sałatka z buraczków

· golonki peklowane w piwie z komina, kapusta z grochem, ziemniaczki opiekane

DESERY:

· serniczek z brzoskwiniami

· lukrowane makowce z bakaliami

· domowa szarlotka z prażonymi jabłkami

· mini ciasteczka biszkoptowo-kremowe

NAPOJE ZIMNE:

· soki owocowe

· napoje gazowane

· woda

· wino argentyńskie Astica chardonnay lub tempranillo-malbec

· dowolne alkohole zamawiane w formie open baru

NAPOJE GORĄCE:

· kawa

· herbata

